ltalskd kuchyn&

pro Cechy a Slovéaky

Nutelova rolada

Ingredience pro 8 osob

Tésto

90 gr Polohruba mouka

90 gr Mouckovy cukr

6 ks Vejce M

2gr Kypfici prések do peciva (dobrovolny)

spetka sal

Na vymazani plechu
10 gr Méslo
Napin

300 gr Nutella

Priprava: Varent: Odpocinek:
Obtiznost Cena
min min hod %

90 gr polohrubé mouky 90 gr mouckového cukru 300 gr Nutelly

2 gr (cca pll kdvové Izi¢ky) kypriciho prasku do peciva (dobrovolny) Vychladlé tésto potfeme hojné Nutellou (pokud se Spatné roztird, mizeme ji
ohfat ve vodni lazni). Potirdme tu stranu, ze které jsme odstranili pecici papfr...

Nejprve si pfipravime piSkotové tésto. Detailni postup naleznete zde...

Poté rolddu opatrné srolujeme... Zabalime do potravinarské félie a dobre utdhneme. Nechdme odpocinout
v lednici alespon hodinu.
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