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Ingredience pro 4 osoby

6 ks Zloutky M
120 gr Mouckovy cukr
70 ml Likérové vino (Marsala secco, Moscato dolce)
12 ks Cukrérské piskoty Savoiardi (na ozdobeni)
Obtiznost
Priprava: Varent: Odpocinek:
min min min
Cena

Zloutky oddélime od bilkd. Bilky nebudeme potfebovat...
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120 gr cukru

Zloutky naslehdme s cukrem do svétlé a krémové pény, bude to chtit pfiblizné 10 minut...

70 ml likérového vina

Po kapkach prislehame také vino...



Nyni si pfipravime vodni lazen: vhodny hmec napinime z jedné tfetiny vodou a
pfivedeme k varu. Snizime teplotu na minimum a polozime na néj misku se zloutkovou pénou.
Krém michdme ru¢ni metlickou anebo elektrickym Slehac¢em asi 10-20 minut, dokud nezvétsi

swvij objem a nezhoustne...

Hotovy krém nalijleme do sklenénych pohark{ a ihned podavame, jesté teply...



Krém mlzZeme ozdobit Slehackou, pisSkoty Savoiardi anebo ovocem.
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